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SUSTENTABILIDADE 
AMBIENTAL

desenvolvendo as potencialidades conservacionistas e ci-
negéticas daqueles habitas e da vida selvagem.

↘  Que soluções ou práticas inovadoras de 
sustentabilidade ambiental destaca no projeto, e de 
que forma, enquanto boa prática, podem ser replicadas 
noutros estabelecimentos?

Plantámos 16 hectares de sobreiro, espécie que consegue 
sequestrar em média cerca de 15 toneladas por hectare e 
ano de CO2, bem como outas áreas desaproveitadas com 
espécies autóctones. Conservámos e reactivámos algu-
mas infraestruturas vernaculares, como os muros de 
pedra posta nas vinhas pré e pós-filoxéricas, pombais, 
apiários e moinho de água, recursos com elevado valor 
ecológico e cultural e potencialmente fomentadoras da 
biodiversidade. Nas áreas envolventes das edificações, 
plantámos as principais espécies florísticas e aromáticas 
da região, constituindo um verdadeiro jardim botânico 
(jardim dos aromas), contribuindo, desta forma, para 
a educação ambiental de quem nos vista, mas também 
para fornecer a cozinha e o bar com as espécies necessá-
rias às suas actividades.

↘  De que forma as práticas de sustentabilidade 
ambiental implementadas têm impacto positivo na 
comunidade, fornecedores locais, parceiros ou clientes?

No âmbito da responsabilidade social e cultural, em 2021 
foi reactivada a associação Amigos de Ventozelo, com a 
apresentação de um projeto cultural que contribui para 
a estratégia de desenvolvimento do Douro – Artes & 
Ideias em Ventozelo. O projecto consistiu num conjun-
to de 6 exposições de artistas plásticos e 6 Conversas 

↘  Descrição sumária do candidato, tipo de negócio

Localizado em S. João da Pesqueira, no coração do Douro 
Património Mundial da UNESCO, o projecto de Ventozelo 
sempre se baseou num modelo de enoturismo susten-
tável, orientado para a preservação ambiental e a va-
lorização dos recursos endógenos do Douro – naturais, 
culturais e humanos. Esta estratégia permitiu desenvol-
ver uma oferta de experiências que assentam no respeito 
pela história e paisagem do Douro, pelo meio ambiente e 
pela comunidade local. Para além das casas e quartos (os 
vários edifícios da Quinta foram reabilitados, respeitando 
a sua raiz e estrutura original, para efeitos de alojamen-
to), Ventozelo Hotel & Quinta dispõe ainda de um restau-
rante & wine bar (Cantina de Ventozelo), uma Mercearia, 
um Centro Interpretativo e várias atividades disponíveis 
(provas de vinhos, percursos pedestres, piqueniques, vi-
sitas guiadas privadas).

↘  Que medidas organizacionais o estabelecimento adotou 
para reduzir o impacto ambiental da operação diária?

Na âmbito da política do sistema de gestão integrada de 
Ventozelo e do grupo Granvinhos, o nosso objetivo é uti-
lizar racionalmente os recursos naturais nos vários do-
mínios da atividade, assumindo um compromisso com a 
proteção do ambiente, incluindo a prevenção da poluição e 
a minimização dos aspetos ambientais negativos. No edi-
ficado, respeitou-se todo o pré-existente, recuperado ou 
reconstruído apenas com os materiais tradicionais da re-
gião e recicláveis. Privilegiámos a utilização de painéis so-
lares para aquecimento das águas, a produção de energia 
eléctrica por painéis fotovoltaicos; na iluminação, a utili-
zação exclusiva da tecnologia de baixo consumo. Valori-
zámos ainda a mata mediterrânica, as galerias ripícolas e 
os mortórios (vinhas abandonadas com a crise filoxérica), 
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em Ventozelo, nas quais mais de 50 personalidades de 
âmbito nacional debateram as questões que limitam o 
desenvolvimento do Douro, num exercício de cidada-
nia, responsabilidade social e interesse público. A Can-
tina do Ventozelo, que ocupa o local onde antigamente 
eram servidas as refeições dos trabalhadores, explora a 
autenticidade da cozinha regional da bacia hidrográfi-
ca do Douro, aplicando o conceito farm-to-table, isto 
é: para além do uso do vinho e azeite da quinta, recorre 
aos produtos das hortas e pomares de Ventozelo e utiliza 
produtos de fornecedores de proximidade, recorrendo à 
troca direta de frutas e legumes excedentários com ou-
tros produtores locais.

↘  Que resultados materiais ou mensuráveis foram 
obtidos com as suas políticas ambientais?

A produção de energia eléctrica por painéis fotovoltaicos 
da quinta permite a redução de emissões de CO2 em cerca 
de 9 t/ano. A plantação 16 hectares de sobreiro consegue 
sequestrar em média cerca de 15 toneladas por hectare 
e ano de CO2. Reduzimos a utilização de herbicidas em 
mais de 60%, tendo sido criado espaço para o crescimen-
to de espécies autóctones, que há muito não se viam; o 
restauro de habitats naturais nas galerias ripícolas, pro-
movendo a sua potencial visitação; a renaturalização dos 
taludes e  identificação de um total de 224 espécies de 
flora, sendo mais de 20% caracterizadas como RELAPE 
(Raras, Endémicas, Localizadas, Ameaçadas ou Protegi-
das) – um dos valores mais elevados reportados em Por-
tugal -, e de 185 espécies de fauna, parte delas quase 
ameaçadas ou consideradas criticamente em perigo.

↘  O estabelecimento possui alguma certificação ou 
compromisso formal em sustentabilidade ambiental?

Encontramo-nos ainda na fase final de implementação 
do Referencial Nacional de Certificação de Sustentabili-
dade do Sector Vitivinícola.

↘  De que forma a sua equipa (colaboradores/as e 
parceiros) participa ou é envolvida nas práticas e valores 
de sustentabilidade ambiental?

Toda a equipa do Ventozelo Hotel & Quinta é envolvida, 
formada e comprometida com os princípios de sustenta-
bilidade. Os nossos parceiros, de igual forma, participam 
dessa missão. Por exemplo, os cosméticos de boas-vin-
das aos hóspedes que se encontram nos quartos são ela-
borados por um parceiro local a partir do que produz o 
nosso Jardim dos Aromas. Esse parceiro local aproveita 
os excedentes do nosso jardim para outras produções de 
vizinhos e, em troca, usa produtos de vizinhos para re-
quintar ou adornar os nossos produtos.

↘  Prémios / Distinções

Best of Wine Tourism Global Winner 2022, 1º Prémio do 
Melhor Tomate Coração de Boi do Douro (10ª edição).
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Nome Ventozelo Hotel & Quinta

Distrito Viseu

Setor de atividade
Cultivo da vinha, cultivo de produtos agrícolas; 
produção e comércio de vinhos; atividades ligadas 
ao enoturismo, restauração, lazer e hotelaria

Tipo de empresa Outro

N.º de funcionários 50

Website https://hotel.quintadeventozelo.pt/

Redes sociais facebook  instagram  linkedin

https://www.facebook.com/ventozelohotelquinta/
https://www.instagram.com/ventozelohotelquinta/
https://www.linkedin.com/company/granvinhos/

