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↘  Quais as principais qualidades que destaca no 
candidato?

Enquanto profissional, revela rigor, competência técni-
ca e um forte sentido de responsabilidade. Demonstra 
consistência na qualidade do seu trabalho, capacidade de 
liderança e dedicação contínua à melhoria e à excelência. 
A sua postura ética, compromisso e paixão pelo que faz 
refletem-se diretamente na credibilidade do projeto e na 
experiência proporcionada a todos os que com ele traba-
lham ou convivem.

↘  Descrição sumária do candidato com pequena biografia.

Álvaro Grilo é o responsável pelo Forno da Telha, em 
Évora, onde lidera um projeto gastronómico assente na 
valorização da tradição alentejana com uma abordagem 
contemporânea. Movido pela paixão pela cultura e pelos 
produtos da região, tem contribuído para afirmar o res-
taurante como um espaço de autenticidade, qualidade e 
experiência diferenciadora. Destaca-se pela sua lideran-
ça próxima e profissionalismo.

↘  Quais são as características que considera diferencia-
doras do candidato e que sustentam a candidatura?

A sua visão estratégica alia rigor técnico, sensibilidade 
criativa e consistência operacional, garantindo elevados 
padrões de qualidade e uma experiência diferenciadora 
para o cliente. Destaca-se ainda pela liderança próxima e 
inspiradora, pela atenção ao detalhe e pela capacidade de 
criar conceito, narrativa e identidade própria, elemen-
tos que reforçam a singularidade do projeto e sustentam 
esta candidatura a reconhecimento de excelência.

Álvaro Grilo 
Forno da Telha

Nome Álvaro Grilo – Forno da Telha

Distrito Évora

Setor de atividade Restauração

Tipo de empresa Outro

N.º de funcionários 200
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