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bra, assumindo a sua liderança criativa e estratégica. O 
projeto tem vindo a afirmar-se como uma proposta con-
temporânea de cozinha de autor, centrada na valorização 
do produto local, sazonalidade e identidade gastronómi-
ca portuguesa. Em 2024, foi reconhecido pelo Guia Mi-
chelin, distinção que valida a consistência, qualidade e 
relevância do percurso desenvolvido.

↘  Quais os fatores, competências ou decisões-chave  
do candidato que foram determinantes para o 
desenvolvimento do projeto empreendedor.

Marco Almeida combinou formação técnica na Esco-
la de Hotelaria e Turismo de Coimbra com experiências 
em restaurantes de referência como Belcanto, Feitoria, 
Lazarte - Martin Berasategui e Atrio, adquirindo rigor, 
criatividade e cultura de excelência. A decisão estraté-
gica de abrir em novembro de 2022 o restaurante Palco, 
em Coimbra, baseado na valorização do produto nacio-
nal, sazonalidade e identidade portuguesa, revelou vi-
são empreendedora. Desenvolveu liderança eficaz de 
uma equipa de oito colaboradores, implementou práti-
cas sustentáveis e inovadoras na gestão e na experiên-
cia gastronómica, diferenciando o projeto no mercado. 
O reconhecimento pelo Guia Michelin em fevereiro de 
2024 validou a qualidade e relevância do negócio, conso-
lidando o impacto do projeto na gastronomia local e na 
dinamização económica de Coimbra.

↘  Descrição sumária do candidato, incluindo idade, 
enquadramento do projeto e tipo de negócio desenvolvido.

Marco Almeida, 34 anos, é chef e empreendedor, funda-
dor do restaurante O Palco, em Coimbra, criado em 2022 
e atualmente com uma equipa de oito colaboradores. 
O projeto afirma-se como um conceito de restauração 
contemporânea de autor, assente na valorização do pro-
duto nacional, sazonalidade e identidade gastronómica 
portuguesa, aliando rigor técnico, criatividade e gestão 
sustentável. Destaca-se pela inovação na construção de 
experiências gastronómicas diferenciadoras, pela pro-
ximidade a produtores locais e pela implementação de 
práticas responsáveis na gestão de recursos e redução de 
desperdício. O Palco tem contribuído para a dinamização 
económica e turística de Coimbra, reforçando o posicio-
namento da cidade como destino gastronómico. O res-
taurante integra o prestigiado Guia Michelin, reconheci-
mento que valida a consistência, qualidade e relevância 
do projeto.

↘  Biografia resumida, com destaque para o percurso  
do candidato e os momentos-chave do desenvolvimento 
do negócio.

Formou-se na EHT de Coimbra, onde consolidou as ba-
ses técnicas e a disciplina que viriam a marcar o seu 
percurso profissional. Ao longo da sua formação e pri-
meiros anos de carreira, integrou equipas de referência 
na alta gastronomia, passando por restaurantes como o 
Belcanto, o Feitoria, o Lazarte - Martin Berasategui, em 
San Sebastián, e o Atrio, experiências que reforçaram o 
seu rigor técnico, criatividade e cultura de excelência. 
Em novembro de 2022 concretiza o objetivo de criar um 
projeto próprio, abrindo o restaurante Palco, em Coim-
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↘  Impacto e evolução do projeto, incluindo resultados 
alcançados (económicos, sociais, ou outros que 
considerem relevantes), aprendizagens obtidas e 
perspetivas de desenvolvimento futuro.

O Palco tem evoluído como referência de cozinha de au-
tor contemporânea, valorizando produtos locais e sus-
tentabilidade. Tem vindo a promover o emprego quali-
ficado e formação contínua. Economicamente, o projeto 
atingiu estabilidade e crescimento sustentado, reforça-
do pelo reconhecimento do Guia Michelin que elevou a 
notoriedade e atratividade do restaurante. Socialmente, 
contribuiu para a dinamização do setor gastronómico lo-
cal, incentivando o turismo e valorizando produtores da 
região. As aprendizagens incluem a importância da ino-
vação contínua, gestão estratégica e liderança de equipa. 
Para o futuro, planeia expandir a oferta gastronómica, 
reforçar práticas sustentáveis e consolidar o Palco como 
referência nacional e internacional, mantendo a criati-
vidade, qualidade e impacto socioeconómico do projeto

↘  Prémios / Distinções

 Restaurante recomendado Michelin desde 2024.
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Nome Marco Almeida

Distrito Coimbra

Setor de atividade Restauração

Tipo de empresa PME

N.º de funcionários 8

Website https://www.o-palco.pt/

Redes sociais facebook  instagram

https://www.facebook.com/opalcorestaurante
https://www.instagram.com/o_palco_restaurante/

