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EXCELÊNCIA NA 
RESTAURAÇÃO

↘  Como descreve a oferta gastronómica?

No JNcQUOI Fish todo o foco gastronómico está no me-
lhor que a nossa costa nos dá, preservando a sazonali-
dade e origem dos produtos com a melhor frescura.

↘  Que medidas de sustentabilidade global adota?

Respeitar a sazonalidade do produto e os ciclos repro-
dutivos.

↘  Indique as comodidades e serviços disponibilizados  
ao cliente no espaço.

O JNcQUOI Fish foi pensado e desenhado para o maior 
conforto tanto a nivel fisico, estrutural e da experiência. 
O atendimento e atenção com o cliente é o foco da nossa 
empresa em todos os projetos em que se envolve.

↘  Prémios / Distinções

Michelin - Recomendação.

↘  Referências/Outros

Saber mais.

↘  Descrição sumária do candidato.

O JNcQUOI Fish é um tributo à ligação profunda de Por-
tugal ao oceano Atlântico, um espaço onde técnica, tra-
dição e emoção se encontram para celebrar o melhor da 
nossa gastronomia, guiado pelas mãos dos Chefs Filipe 
Carvalho e António Bóia. Cada receita celebra as raízes 
ancestrais da cozinha portuguesa, reinterpretadas com 
o rigor, a criatividade e a elegância que definem o uni-
verso JNcQUOI.

↘  Que atributos e práticas o candidato considera mais 
distintivos e que fundamentam esta candidatura?

O JNcQUOI Fish protege a herança cultural e apoia-se 
nos clássicos intemporais e na preservação dos saba-
res autênticos da gastronomia portuguesa. Para isto ser 
possível, temos um forno clássico de pedra que garante 
uma interpretação genuína do peixe assado à portugue-
sa, levando-nos a viajar nas memórias do forno a lenha.

↘  Em termos de criatividade do candidato,  
o que considera relevante destacar?

O JNcQUOI Fish valoriza a criatividade e a autenticida-
de, assumindo a inovação como uma das suas principais 
imagens de marca. Neste espaço, a missão passa por 
apresentar o melhor que a costa portuguesa tem para 
oferecer, através de reinterpretações surpreendentes de 
pratos clássicos, como o bitoque de atum, o bacalhau 
dourado ou o pão de leite no forno com creme inglês, 
entre outros.

JNcQUOI Fish

Nome JNcQUOI Fish

Distrito Lisboa

Setor de atividade Restauração e Hotelaria

Tipo de empresa Negócio Familiar

N.º de funcionários –

Website https://www.jncquoi.com/
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