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Rodrigo Crespo

N Descrigao do negdcio, conceito ou produto

Rodrigo Crespo é, antes de tudo, um homem da Afurada - pes-
cador de alma e morador de coragdo. Cresceu rodeado pelo
mar, pela tradi¢do e pelo suor da terra, e essa heranca esté pre-
sente em tudo o que faz. Com um profundo respeito pelas rai-
zes da sua terra, ndo é somente um empresario, mas um defen-
sor da cultura local, mantendo viva a tradicdo da pesca através
dos seus restaurantes. Ao longo dos anos, tem feito da Afurada
um ponto de referéncia, ndo s6 pela sua gastronomia, mas pelo
carinho e dedica¢do a comunidade. A sua visao é simples: man-
ter o legado de geragdes vivas, trazendo o melhor do mar e da
terra para a mesa, enquanto cria oportunidades para os locais e
dé vida ao comércio da regido. Com o cora¢ido da Afurada sem-
pre presente, Rodrigo Crespo faz da sua paixado pelo mar e pela

tradigio a for¢ca motriz para um futuro préspero para todos.

N Nivel de criatividade/diferenciacao

Rodrigo Crespo ¢ um homem que sabe ver além do prato. Co-
mecou com o Armazém do Peixe, onde elevou o melhor do mar
a mesa, e foi construindo um caminho que hoje soma cinco
restaurantes: o Armazém do Sushi na Afurada e em Lavra, a
Fabbrichetta, com sabor italiano, e A Margem, onde a cozinha
ganha novas formas. Mas a criatividade dele nio esta s6 na co-
mida — estd na forma como liga tudo isto a regido. Com o Fish
Village, trouxe alojamento local que atrai turistas e da vida a
economia. Nio inventa modas, mas valoriza o que h4, d4-lhe

um toque especial e faz com que quem vem, volte.

N Contributo a nivel regional e nacional do trabalho

O contributo de Rodrigo Crespo para a regido sente-se nas me-
sas, nas ruas e na vida das pessoas. Ao apostar na Afurada e

arredores, criou oportunidades, deu emprego a quem ¢ da terra
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e ajudou a dinamizar o comércio local, escolhendo produtores

nacionais e valorizando o que Portugal tem de melhor. No pei-
xe fresco, no arroz de marisco, no sushi com ingredientes da
nossa costa ou na massa italiana que se faz com mios portu-
guesas, hd sempre um pedaco do pais no prato. O vinho que
acompanha vem das nossas regides, garantindo que quem nos
visita leva consigo um sabor auténtico de Portugal. Mais do que
restaurantes, criou um ciclo sustentavel, onde gastronomia, tu-

rismo e comunidade andam de maos dadas.

N Conquistas

Rodrigo Crespo construiu um percurso sélido na restauragio,
tornando-se uma referéncia na regido. Com cinco restaurantes
— Armazém do Peixe, Armazém do Sushi Afurada, Armazém
do Sushi Lavra, Fabbrichetta e A Margem — nao sé elevou a gas-
tronomia local, como gerou empregos e movimentou a econo-
mia. O seu compromisso com a qualidade e a sustentabilidade
levou ao reconhecimento do seu trabalho, sendo distinguido
com o prémio PME Lider 2023 pelo seu negdcio do grupo Du-
nas e Cascatas. Esta conquista reforca o impacto do seu projeto,
que continua a crescer sem perder a esséncia: valorizar Portugal

através da sua comida, dos seus vinhos e da sua gente.

N Fatores que considera importantes para o negécio

Os fatores que contribuem para o sucesso de Rodrigo Crespo
passam por uma combinagio de visdo estratégica, compromis-
so com a qualidade e valoriza¢do da regido. Alguns dos princi-
pais elementos sd3o: - Aposta na tradi¢do com inovac¢do — Man-
tém a esséncia da gastronomia portuguesa, mas com um olhar
moderno, criando espagos distintos como o Armazém do Peixe

e o Armazém do Sushi. - Valoriza¢io dos produtos nacionais
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— Trabalha com peixe fresco das nossas costas, ingredientes
de exceléncia e uma garrafeira que destaca os melhores vinhos
portugueses. - Impacto na comunidade — Gera empregos para
moradores da Afurada e arredores, dinamizando a economia
local e apoiando produtores regionais. - Diversificagio e cres-
cimento sustentavel — Expandiu de forma estruturada, conso-
lidando cinco restaurantes e um projeto de alojamento local, o
Fish Village, que reforca o turismo na regido. - Reconhecimen-
to e distingao — O prémio PME Lider 2023 pelo grupo Dunas e
Cascatas confirma a solidez do seu negdcio e o impacto positi-
vo do seu trabalho. O sucesso ndo acontece por acaso. Crespo
soube unir paixao, estratégia e um profundo respeito pelo que
faz, garantindo que cada projeto tem raizes fortes e espago para

Crescer.

N Prémios / Distingoes

PME Lider 2023.

Nome

Rodrigo Crespo

Distrito

Porto

Setor de atividade

Restauracao e Alojamento

Tipo de empresa

PME

N.° de funcionarios

75

Website

https://afurada.armazemdopeixe.pt/

Redes sociais

0o
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https://www.facebook.com/restaurantearmazemdopeixe/
https://www.instagram.com/armazemdopeixe.afurada/?hl=pt

