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N Descrigao do negdcio, conceito ou produto

Meio do Nada Restaurante | Alto da Vila Restaurante | Portas
de Rédao - Os nossos restaurantes seguem um conceito de
cozinha de autor, onde os sabores tradicionais sao reinterpreta-
dos com um toque contemporéineo. Cada espago tem uma iden-
tidade prépria, mas todos partilham os mesmos principios:
Gastronomia de exceléncia com base em produtos autdctones
e sazonais. Relagdo préxima com os produtores locais, garan-
tindo frescura e sustentabilidade. Ambiente acolhedor e per-
sonalizado, onde cada cliente se sente especial. Eventos gastro-
némicos e temdticos, que celebram datas especiais e reforcam a
ligagdo com a comunidade. Humildade e dedicagio da chefia,
refletidas na forma como cada detalhe é tratado com paixdo
e profissionalismo. A equipa de gestdo acredita que o suces-
so assenta na capacidade de inovag¢do e no acompanhamento
das exigéncias do setor da restauragdo, garantindo que cada
restaurante mantém um elevado padrao de qualidade sem per-
der a autenticidade. A formagdo continua dos colaboradores e
a aposta na criacdo de novas experiéncias gastronémicas sao

fatores determinantes para oferecer um servigo de exceléncia.

N Nivel de criatividade/diferenciacao

A diferencia¢do do nosso conceito reside na forma como rein-
terpretamos a tradigdo e

na atengdo ao detalhe em cada prato e experiéncia gastroné-
mica. Entre os trés restaurantes, contamos com uma equipa al-
tamente qualificada de 27 profissionais, desde chefes criativos
a especialistas em servigo ao cliente, que garantem a maxima
qualidade e inovagio em cada refei¢do. Para garantir um ser-
vico de exceléncia e diferenciado, oferecemos: menus sazonais
inovadores que acompanham as épocas do ano, sempre utili-
zando ingredientes frescos e regionais. Experiéncias gastro-

némicas personalizadas, adaptadas a eventos privados, desde

jantares intimistas a grandes celebra¢des. Harmonizagao de vi-

nhos e bebidas regionais, promovendo a cultura enolégica local
e realcando os sabores dos pratos. Servigo de Catering exclusi-
vo, com ementas inovadoras e adaptaveis as necessidades dos
clientes, onde cada evento é pensado ao detalhes. Decoragdes
tematicas e apresentacdo requintada, com baixela escrupulo-
samente selecionada para cada ocasido, criando um ambiente
sofisticado e acolhedor. Workshops e degusta¢oes, proporcio-
nando aos clientes uma experiéncia interativa com os produtos
locais e os processos de confe¢do culinaria.Cada detalhe é me-
ticulosamente planeado para transformar cada refei¢do numa
experiéncia memoravel, tornando os nossos espagos e servicos

uma referéncia em qualidade e inovagao gastronémica.

Al Contributo a nivel regional e nacional do trabalho

O impacto dos nossos restaurantes estende-se para além da ex-
periéncia gastronémica, tendo um contributo significativo para
a economia local e o turismo. Promogao dos produtos regionais
e valorizacdo da gastronomia local a nivel nacional. Apoio ao
desenvolvimento sustentavel através da escolha de produtores
locais e praticas ecoldgicas. Atragdo de turismo gastronémico
para Vila Velha de R6déo e Oleiros, impulsionando o comér-
cio e a hotelaria. Criagdo de emprego e formagao de talentos,
incentivando jovens chefes e profissionais do setor a investir na
regido. Valorizagdo de zonas de grande interesse turistico, con-
tribuindo para o crescimento sustentavel do interior do pais.
Infraestruturas de apoio ao turismo — Os nossos restaurantes
e o hotel associado sdo fundamentais para reter e dar suporte
aos visitantes, oferecendo servicos de qualidade e uma expe-
riéncia completa. Desenvolvimento de regides menos explora-
das — Apostamos em destinos fora dos circuitos de turismo em

massa, promovendo locais auténticos e proporcionando aos vi-
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sitantes uma experiéncia diferenciada e imersiva. Gastronomia
como atrativo turistico — A nossa cozinha destaca-se como um
dos principais fatores de interesse, permitindo aos turistas ex-
plorar os sabores locais e conhecer a cultura da regido de forma

genuina.

N Conquistas

Iniciei o meu trajeto profissional no Hilton Vilamoura Golf Re-
sort & Spa, tendo também trabalhado no Hilton Vienna Wa-
terfront. Ao regressar ao interior, abracei o projeto da Herdade
da Urgueira, onde, em 2020, surgiu o Meio do Nada Restau-
rante, cuja gestdo assumi em 2022. Em 2023 iniciei um novo
desafio com o Alto da Vila Restaurante, em Oleiros. Em 2024
surgiu o projeto mais recente, o Portas de R6dao Restaurante,
inserido no Hotel Rupestre Arts, em Vila Velha de R6dao. Em
paralelo, estou a desenvolver um servigo de catering, que pre-
tendo que se diferencie pela qualidade dos produtos e excelén-

cia do servigo.

Al Fatores que considera importantes para o negdcio

O sucesso deste projeto assenta em varios pilares fundamentais:
Qualidade da gastronomia — Ingredientes frescos, auténticos
e de exceléncia. Servico personalizado e diferenciado — Cada
cliente é tratado com atengio especial. Inovacdo e adaptacio
as tendéncias do mercado — Introducdo de novas experiéncias
culindrias. Sustentabilidade e responsabilidade social - Apoio
a produtores locais e praticas ecoldgicas. Marketing e presenca
digital - Comunicagao ativa nas redes sociais para atrair novos
clientes e fidelizar os existentes. Apoio e formagio da equipa —
Investimos na capacitacdo continua dos nossos 27 colaborado-
res, garantindo que cada membro da equipa estd preparado para

oferecer um servigo de exceléncia.

Nome

Joao Miguel Antunes Mateus

Distrito

Castelo Branco

Setor de atividade

Restauracao

Tipo de empresa

Empresario Individual

N.° de funcionadrios |27
Website -
Redes sociais ﬂ 9 ﬁ
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