JOVEM
EMPREENDEDOR

André Santos

N Descrigao do negdcio, conceito ou produto

O AS Restaurante nasceu em 2021, fruto da ambigio de André
Santos, um jovem chef de 19 anos que sonhava em abrir o seu
préprio espago gastronémico. Com a missdo de reinventar a co-
zinha tradicional, combinando inovagao e prestigio, o restau-
rante rapidamente conquistou reconhecimento. Atualmente,
encontra-se em expansio, com a abertura de um novo espago
emblematico na cidade. Para 2026, esta prevista a operacao de
dois estabelecimentos, consolidando assim a sua presenga no

panorama gastronémico da regido.

N Nivel de criatividade/diferenciacao

Penso que todos os dias acordo inspirado para criar novos pra-
tos, novos sabores e sem divida que a minha maior inspiragio

sao os sorrisos dos meus clientes a provarem as minhas criagdes.

N Contributo a nivel regional e nacional do trabalho

Neste momento o AS encontra-se no Top 5 melhores restauran-
tes em Barcelos. Reconhecido por vérios sites de recomendagio

de hotelaria (Tripadvisor, Google, entre outros).

N Conquistas

Novo espaco, novas cartas, participa¢ido em mais de 10 pales-
tras sobre a criagdo do préprio emprego, participagio nos Pré-
mios AHRESP 2024, entrevista (Porto Canal, Jornal de Barce-

los, Invest Jovem Barcelos, entre outras).

N Fatores que considera importantes para o negécio

Consisténcia, foco, determinagao, trabalho arduo, amar o que

fago, formagao, viagens e formagao de equipa.

N Prémios / Distingdes

Melhor aluno 2019.
Nome André Santos
Distrito Braga

Setor de atividade Restauracao

Tipo de empresa PME

N.° de funciondrios |9

Website https://linktr.ee/restauranteas.barcelos
Redes sociais (£)
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