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↘ Descrição do negócio, conceito ou produto

Criado em 2021, o Restaurante Ás dá vida ao conceito do Chef 
André Santos: uma cozinha tradicional, cheia de sabor e com 
toques de inovação. Como no baralho de cartas, o Ás represen-
ta a excelência. Este é o valor que mais norteia o nosso trabalho. 
Com os produtos frescos e o conhecimento desta arte, prepa-
ramos cuidadosamente todos os pratos que servimos. Este é o 
início de uma experiência prazerosa.

↘ Nível de criatividade/diferenciação

Penso que devido à minha tenra idade de iniciação no mundo 
do empreendedorismo revela uma grande força de ser melhor a 
cada dia que passa e não tenciono parar por um único objetivo.

↘ Contributo a nível regional e nacional do trabalho 

Foi de alguma forma notável o contributo, pois mudo a cada dia 
e cada vez mais a perspectiva que os meus clientes têm sobre o 
mundo da restauração, trazendo para o meu negócio prato de 
autor e de todo o mundo.

↘ Conquistas

Restaurante atual por mérito próprio. Novo restaurante em fase 
de construção com capacidade total de 200 pessoas.

↘ Fatores que considera importantes para o sucesso

Determinação, consistência, foco, resistência e resiliência. 
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